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air-o-steam® B 16xGN1/1, EL

268214 Konvektomat air-o-steam, elektricky,

(AOS201EBH2) 16xGN1/1, rozte¢ vsunU - 80mm, oviddaci
Uroverni B (2 stupriové varfeni). Myci systém
air-o-clean. V cené zavazeci klec

Zkrdacend specifikace

PoloZka ¢.

16xGN1/1 - AIR-O-STEAM - Uroven B - elektricky konvektomat s bojlerovym
vyvije€em pdry a s moznosti vareni/peceni ve 2 krocich (fazich).

Regulace vihkosti pomoci By-Pass technologie (PATENTOVANO) zaruduje
maximaini efektivitu vykonu bojlerového vyvijeCe a optimilazaci spotreby
vody a energii.

AIR-O-FLOW: systémem nasdavdni a predehfivani vstupujiciho vzduchu a
ndsledného rozvodu pomoci bi-funkéniho ventilatoru

AIR-O-CLEAN: integrovany, automaticky systém MYTi komory, 4
pfednastavené myci programy rdzné intenzity.

Varné rezimy: para (100°C), nizkoteplotni regulovand pdra (25-99°C),
superpiehidtd para (101-130°C), horky vzduch (25-300°C), kombinovany
rezim (25-250°C), banketova regenerace, Delta peceni, moZnost
programovani ve 2 fazich.

Dalsi funkce: polovi¢ni vykon, polovi¢ni otacky ventilatoru, pulsni otacky
(udrzovaci  program Hold), automatické zchlazeni, automatické
pfedehfivani, zpozdény start, pauza.

Soucasné zobrazeninastavenych a aktudinich hodnot teploty a ¢asu. Dvojité
dverni sklo, snadno rozeviratelné pro potfeby cisténi, atermickd vrstva a
systém pfirozené, tepelné izolace pomoci vzduchové mezivrstvy.
Halogenové osvétleni komory. Teplotni pokrmovd sonda.

V cené zavdZeci klec s intergrovanym vozikem na 16xGNI1/1 - podéiné
ukladané

SCHVALENO:

Hlavni funkce a vlastnosti
¢ Manudinirezim: tradi¢ni zpdsob nastaveni pomoci
dotykového displeje:

-Horkovzdusdny cyklus (do 300°C): pro pfipravu
pokrm0 pfi nizké vlhkosti.

-Nizkoteplotni pdra (do 100°C): napf. pro Sous-
Vide, regeneraci a pfipravu delikatnich pokrma.

-Parni rezim 100°C: pro pfilohy, zeleninu, morské
plody a mnohé dalsi pokrmy

-Prehrata Eco-pdra: 100°C-130°C.

-Kombinovany cyklus (do 250°C): fizend
kombinace horkého vzduchu a pdry s regulaci
vihkosti pro optimdlni vysledky, snizené vahové
Ubytky a zkraceni Casu.

¢ Specidini cyklus REGENERACE: pfednastaveno
pro rychlou a efektivni regeneraci na talifich a takeé

v GN nddobdch (max. nastavitelnd teplota 250°C)

* By-pass technologie pro regulaci vnitfniho klima

(vihkosti) v komore (funguje pfi rezimu Kombi a
Regenerace). By-pass regulace pfispiva  k

optimalizaci fungovdni bojleru a topnic v komofe,

¢imZ vyrazné spofi vodu a elektrickou energii.
¢ Radidlni, vicerychlostni ventilator:-pInd rychlost-
polovi¢ni rychlost-pulsni otdcky (vhodné obzvlasté
pro pekarské produkty, nizkoteplotni peceni,
peceni pfes noc a pro rezim udrZzovani.
¢ Jednobodovd pokrmovd sonda ve standardni
vybavé
e Moznost nastaveni rezimu s polovi¢nim vykonem
/ spotfebou energie.
¢ qair-o-flow: systém predehfivani Cistého studeného
vzduchu s ndsledny rozvadénim do komory skrze
bi-funk&ni ventilator
e q@ir-o-clean™ vestavéné automatické myti komory

(4 automatickeé a1 polo-automaticky cyklus).

e Soucldsti ceny je zavdzeci klec s integrovanym
vozikem na 16x1/1GN - podélné ukladdané.

Konstrukce
e [PX 5 - vysokd ochranu stroje proti vodé
¢ Nerezovd konstrukce z AISI 304

* Hygienické provedeni komory s oblymi rohy
pro snadné cCisténi a dlouhodobou Zivotnost.

* Dvojité dvefni sklo, snadno rozeviratelné pro
potfeby Ccisténi, atermickd vrstva a systém
pfirozené, tepelnéizolace pomocivzduchové
mezivrstvy.

¢ Pfedni panel uchycen na pantech pro snadny
servisni pfistup k hlavnim komponentdm.

* Integrovand sprcha je soucdsti stroje.

Prislusenstvi v cené

¢ 1 x Zavdazeci klec s vozikem pro PNC
16xGNI1/1 - rozte¢ 80mm 922010

¢ 1 x Filtr elektroniky pro PNC
konvektomaty 20xGNI1/1 (osazen 922248
jiz z vyroby)

Extra prislusenstvi

Electrolux Professional
www.electrolux-professional.cz
info.professional.cz@electrolux.com
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Zmeékcovac byl navrzen specidiné proPNC 921305
konvektomaty od kapacity 6xGNI1/1 a0
vy3e. Nastaveni regenerace v rozmezi
jedenkrdt denné az po jedenkrdt za
tyden. Pracovni tlak mezi 2,8 a 5 bar0C.
Maximdalni protok 1800 I/hod. Teplota
privodni vody mezi 4°C do 49°C.
MnoZstvi zmékc&ené vody je odvislé

od tvrdosti pfivadéné vody podle
némecké stupnice: 17°- 2100 L; 22°-
1900 L; 27°- 1800 L; 33°- 1700 L

Zafizeni pro dezinfekci ndplné PNC 921306
zmeékcovacu pro konvektomaty O
(921305)

Zavazeci klec s vozikem pro

PNC 922007
20xGNI1/1 - rozte¢ 63mm O

Zavazeci klec s vozikem pro PNC 922010
16xGN1/1 - rozte¢ 80mm O
Termoizolacni pldast pro klec air-o- PNC 922014
steam 20xGNI1/1 O

Banketovd klec pro konvektomaty a  PNC 922016
zchlazovace aqir-o-system 20xGN1/1, O

kapacita 54 talifg, rozte€ 74mm, vC.
kole€ek a madla. Pozn.: konvektomat
musi byt osazen lizinami pro zavazeci
klece

Nerezovy rost GN 1/1 - sada 2 kusy,
pro parni konvektomaty

Sada 2 rodtd (GN1/1) na peceni celychPNC 922036
kurat - jeden rost az pro 8 kustU kurat 0O

O normovaneé vaze 1.2kg

Zavazeci klec s vozikem na 16 PNC 922068
pekarskych plechd 40x60cm - pro O
konvektomaty 20xGN1/1 - roztec

80mm

Banketovd klec pro konvektomaty PNC 922072
20xGN1/1 s podélnym ukladdanim GN [

nadob, kapacita 45 talifg, roztec

90mm, v¢. kole€ek a madla. Pozn.:

konvektomat musi byt osazen lizinami

pro zavdzZeci klece

Rost (GN1/2) na peceni celych kurat - PNC 922086
jeden ro8t az pro 4 kusy kufat o O
normovane vaze 1.2kg

Vypli dvefi pro pouziti pfi PNC 922094
predehfivani a myti bez zavezeného 0O

voziku. Pro air-o-steam® 20x1/1

Sprcha pro konvektomaty - pro bo&ni PNC 922171
montdz ke konvektomatdm, vhodnda [

pro v3echny typy konvektomats

Tukovy filtr pro konvektomaty 20xGN PNC 922179
1/1a GN 2/1 - sada 2 kusu O

Plech (600x400x38), perforovany v 5ti PNC 922189
faddach (napf. pro 5 baget), hlinikovy O

se silikonovou antiadhezni vrstvou.

Plech (400x600x20), uzavieny ze PNC 922190
vSech 4 stran, perforovany, hlinikovy 0O

Plech (400x600x20), uzavieny ze PNC 922191
v3ech 4 stran, plny, hlinikovy O

Fritovaci ko3e (sada 2 kus0) pro
konvektomaty

Tepelné odstinéni ovladdaciho panelu PNC 922243
konvektomatd 20xGNI1/1

Navinovaci sprcha pro konvektomaty PNC 922263
20xGN1/1 a 20xGN2/1

PNC 922017
0

PNC 922239
O
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air-o-steam konvektomaty
air-o-steam® B
16xGN1/1, EL

Rost na peceni celych kufat, GN1/1 - PNC 922266
az pro 8 kusu kufat o normované g
vaze 1.2kg na jeden rost

HACCP sada konektort specifikace PNC 922275
RS485 (vnitfni konektor - kabel - vné&jsil

konektor) pro napojeni na systém

Electrolux EKIS HACCP (pfip. HACCP

System tietich stran).

Sada vyskové stavitelnych kolecek PNC 922280

pro konvektomaty 20x1/1 a 20x2/1GN. O

¢ Rost GNI1/1 na pfipravu pecenych PNC 922300
brambor, 28 napichovacich trnd. g
Materidl ALU-slitina, specidini
NEPRILNAVY povrch.

¢ GN ndadoba s vypustnim ventilem, PNC 922321
GNI1/1-H100mm O

L]

Sada 4 grilovacich jehlice pro

PNC 922327
podélné ulozeni. a

GN nddoba s vypustnim ventilem, PNC 922329
GN1/1-H40mm O
Volcano Smoker - vlozka pro uzeniv PNC 922338
konvektomatech a
Vodni nano-filtr pro konvektomaty PNC 922344
10xGN2/1, 20xGN1/1T a GN2/1. O

Predpokladand charakteristika
pfivodni vody: pitnd voda bez volnych
chloring, teplota 8° az 15°C., pH mezi
2 az 12, max. tvrdost 2000 ppm.

Reverzni osmoéza pro konvektomaty PNC 922345

10xGN2/1, 20xGN1/1 a GN2/1. U
» Zpétny ventil (dle normy EN 1717) PNC 922347
a

Viceucelovy hdk PNC 922348
O
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Napojeni studené vody 1
Napojeni studené vody 2
Odpad

Elektrické napojeni

1.
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Bocni

air-o-steam konvektomaty

Elektro

Napéti:

268214 (AOS201EBH2)
Prikon:
Nutné zapojeni pres
samostatny ndsténny
vypinaé

Spotfeba energie, min,max:

VYoda:

Napojeni "SV":

Napojeni upravené "SV":
Tlak:

Odpad "D™:

air-o-steam® B
16xGN1/1, EL

400 V/3N ph/50/60 Hz
34.5 kW

4.08 - 221 kW/h

3/4"
3/4"
1.5-4.5 bar
1"/4

Electrolux doporucuje vzdy pred instalaci provéfit
kvalitu a chemické sloZeni pfivodni vody pomoci

laboratornich testo..

Detailni poZzadavky na kvalitu pfivodni vody jsou
uvedeny v navodech k obsluze zafizeni.

Kapacita:

GN:

Kapacita plechd
Hlavni informace
Vnéjsi rozméry, Vyska
Vnéjsi rozméry, Sirka
Vnéjsi rozméry, Hloubka
Netto vaha:
Pfepravni vdaha:
Pfepravni vyska:
Prepravni Sifka:
Prepravni hloubka:
Pfepravni objem:
Rozte¢ vedeni plechd:
Varné rezimy - horky
vzduch

Varné rezimy - pdra
Varné rezimy - kombi
Cook & Hold
Regulace vilhkosti:
Regenerace
Nizkoteplotni para
Pokrmovd sonda
Vykon bojleru

16 - 1/1 Gastronorm
16

1795 mm
993 mm
957 mm
255 kg
300 kg
2040 mm
1000 mm
1040 mm
212 m?
80 mm

300 °C
130 °C
250 °C
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air-o-steam konvektomat
E] Electrolux qir-o-steam® \B,
16xGN1/1, EL
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air-o-steam konvektomaty
air-o-steam® B 16xGN1/1, EL

Spole¢nost si vyhrazuje pravo provadét zmény v produktech
bez pfedchoziho upozornéni. Viechny informace byly spravné v dobé tisku.
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