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air-o-convect Touchline
kapacita 20x1/1GN, plynovy

266704 AIR-O-CONVECT fady Touch, plynovy

(AOS201GKGT1) horkovzdudny konvektomat s vyvijeni pary
nastfikem, 20xGN1/1, HD dotykovy panel, 2
ovlddaci rezimy (automatika z uloZenych
programd, manudlini nastaveni), 11 rovni
regulace vlhkosti, myci systém air-o-clean.

Zkrdacend specifikace

PoloZka ¢.

AIR-O-CONVECT fady Touch, plynovy horkovzdus$ny konvektomat s vyvijeni
pary nastfikem, 20xGN1/1, HD dotykovy panel, 2 oviadaci rezimy (automatika
pomoci vybéru z uloZenych programQ, manudini nastaveni), 11 Urovni
regulace vihkosti (od 0% do Max), teplotni rozsah 25°C-300°C. Vypinatelnd
funkce automatického predehfevu, funkce HOLD, automatické ochlazovani
se samocistici funkci a ekologickymi "Green-funkcemi" pro Uspory elektrické
energie, vody a detergentd. USB konektivita pro HACCP management,
aktualizace SW a programovdni. Vnitini komora z nerezu AISI304 se
zaoblenymi vnitinimi  rohy. Systém dvojitého, rozeviratelného skla s
termovrstvou pro snizenitepelného vyzarovani do okolniho prostfedi. V cené
zavazeci vozik s integrovanou kleci.

SCHVALENO:

Hlavni funkce a viastnosti

» Automatické fizeni vlhkosti (11 Urovni) pro
bezbojlerové konvektomaty.
-0 = pfiprava bez dodate¢ného zvih&ovani
-1-2 = nizké zapareni (dudend zelenina)
-3-4 = stfedné nizké zapafovdni (gratinovand
zelening, pe¢eni masa a ryb)
-5-6 = stfedni vlhkost (mensi porce masa a ryb)
-7-8 ; stfedné vysokd vihkost (v&tsi kusy ¢ervenych

mas,
-9-10 = vysokd vihkost (vétsi kusy bilych mas,
regenerace a ohfev predpfipravenych pokrmd)

¢ Programovatelnost: do paméti Ize ulozit az 1000
receptd, kazdy az v 16ti rznych krocich.

¢ Vice rychlostni ventilator: plny, polovi¢ni a pulsni
otdacky.

e Funkce HOLD: udrzovdani pokrmu v idedlnich
podminkdch po ukoné&eni cyklu vareni/peceni.

¢ Automatické a manudini zchlazeni komory pfi
pfechodu z vy33i na vyrazné nizsi teplotu.

¢ Funkce MultiTimer - vafeni po vsunech, moznost
nastaveni az 14 rdznych ¢ast v radmci jednoho
MultiTimeru, v€. funkce pojmenovani jednotlivych
vsunU. Pamét az na 70 MultiTimer sestav.

e qir-o-clean™ vestavéné automatické myti komory
(4 automatickeé a1 polo-automaticky cyklus).

« HACCP data management.

e USB konektivita: programovdni, HACCP a
FoodSafeControl stahovdni dat

 qir-o-flow: systém pfedehfivani Cistého studeného
vzduchu s ndsledny rozvadénim do komory skrze
bi-funk&ni ventilator

¢ Jednobodovd pokrmovd sonda ve standardni
vybavé

¢ Make-It-Mine: moznost urcitého pfizpUsobeni
uzivatelského rozhrani dle individudlnich pozadavkao.

e Soucdstidoddvky je zavdzeciklec s integrovanym
vozikem, rozte€ vsund 63mm

Konstrukce
¢ [PX 5 - vysokd ochranu stroje proti vodé
¢ Nerezovd konstrukce z AlISI 304

* Hygienické provedeni komory s oblymi rohy pro
snadné Cisténi a dlouhodobou Zivotnost.

e Dvojité dvefni sklo, snadno rozeviratelné pro
potfeby cisténi, atermickd vrstva a systém
pfirozené, tepelné izolace pomoci vzduchove
mezivrstvy.

e Pfedni panel uchycen na pantech pro snadny
servisni pFistup k hlavnim komponentdm.

PrisluSenstvi v cené

¢ 1x Zavazeci klec s vozikem pro PNC 922007
20xGN1/1 - rozte¢ 63mm
1 x Filtr elektroniky pro PNC 922248

konvektomaty 20xGN1/1 (osazen jiz
Z vyroby)

Extra prislusenstvi
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Zmékc&ovac byl navrzen specidalné pro PNC 921305 O
konvektomaty od kapacity 6xGN1/1 a
vySe. Nastaveni regenerace v rozmezi
jedenkrdt denné az po jedenkrdt za
tyden. Pracovni tlak mezi 2,8 a 5 bard.
Maximalni pritok 1800 I/hod. Teplota
pfivodni vody mezi 4°C do 49°C.

MnoZstvi zmék&ené vody je odvislé od
tvrdosti pfivadéné vody podle némecké
stupnice: 17°- 2100 L; 22°- 1900 L; 27°-
1800 L; 33°- 1700 L

Zafizeni pro dezinfekci naplné
zmék&ovacu pro konvektomaty (921305)
Zavdzeci klec s vozikem pro 20xGN1/1 -
rozte€ 63mm

Zavdzeci klec s vozikem pro 16xGN1/1 -
rozte€¢ 80mm

Termoizolaéni pldst pro klec air-o-steam
20xGNI1/1

Banketovd klec pro konvektomaty a
zchlazovace air-o-system 20xGN1/1,
kapacita 54 talif0, rozte€ 74mm, vE.
kole€ek a madla. Pozn.: konvektomat musi
byt osazen lizinami pro zavdzeci klece
Nerezovy rost GN 1/1 - sada 2 kusu, pro
parni konvektomaty

Sada 2 rostt (GN1/1) na peceni celych PNC 922036
kurat - jeden rost az pro 8 kust kufato [
normované vaze 1.2kg

Zavazeci klec s vozikem na 16 pekafskych PNC 922068
plechd 40x60cm - pro konvektomaty |

20xGN1/1 - rozte¢ 80mm

Banketovd klec pro konvektomaty
20xGN1/1 s podélnym ukladanim GN
ndadob, kapacita 45 talifg, rozte€ 90mm,
vC. kole€ek a madla. Pozn.: konvektomat
musi byt osazen lizinami pro zavazZeci
klece

Rost (GN1/2) na peceni celych kufat -
jeden rost az pro 4 kusy kufat o
normované vaze 1.2kg

Vypli dvefi pro pouZiti pfi pfedehfivani a PNC 922094 [0
myti bez zavezZeného voziku. Pro air-o-
steam® 20x1/1

Sprcha pro konvektomaty - pro bo&ni
montdz ke konvektomatdm, vhodnd pro
v8echny typy konvektomatd

Tukovy filtr pro konvektomaty 20xGN 1/1 a PNC 922179 O
GN 2/1 - sada 2 kusU

Plech (600x400x38), perforovany v 5ti
faddch (hapf. pro 5 baget), hlinikovy se
silikonovou antiadhezni vrstvou.

Plech (400x600x20), uzavieny ze vdech 4 PNC 922190 0
stran, perforovany, hlinikovy

Plech (400x600x20), uzavieny ze vdech 4 PNC 922191 O
stran, plny, hlinikovy

Drzdk detergentd - uréeno pro montdz naPNC 922209 O
zed

Slu¢ovac tahu pro plynové konvektomaty PNC 922235 [
s bojlerovym vyvijenim padry i pro
ndstfikove s ISG systémem. Promér
vystupni napojovaci trubky - 200mm.
Fritovaci kose (sada 2 kus0) pro
konvektomaty

Tepelné odstinéni ovlddaciho panelu
konvektomatd 20xGN1/1

Navinovaci sprcha pro konvektomaty
20xGN1/1 a 20xGN2/1

Rost na peceni celych kufat, GN1/1 - az
pro 8 kusu kuFat o normované vaze 1.2kg
na jeden rost

PNC 921306 O
PNC 922007 O
PNC 922010 O
PNC 922014 O

PNC 922016 O

PNC 922017 O

PNC 922072 O

PNC 922086 O

PNC 922171 0

PNC 922189 O

PNC 922239 0O
PNC 922243 O
PNC 922263 O

PNC 922266 O

* Rost GNI1/1 na pfipravu pecenych

« Zpétny ventil (dle normy EN 1717)

air-o-convect Touchline
kapacita 20x1/1GN, plynovy

HACCP sada konektorU specifikace PNC 922275 O
RS485 (vnitfni konektor - kabel - vné&jsi
konektor) pro napojeni na systém
Electrolux EKIS HACCP (pfip. HACCP
System tfetich stran).

Sada pro konverzi plynovych
konvektomatl® ze standardniho provedeni
(Zemni plyn G20mbar) na LPG (propan-
butan).

Sada vyskoveé stavitelnych kolecek pro
konvektomaty 20x1/1 a 20x2/1GN.
Sous-Vide teplotni sonda. USB pfipojeni.
PIné kompatibilni s firmware 4.10.2011 a
vySsi.

PNC 922277 O

PNC 922280 O

PNC 922281 O

PNC 922300
brambor, 28 napichovacich trnd. Materidl O
ALU-sliting, specidalni NEPRILNAVY

povrch.

GN ndadoba s vypustnim ventilem, GN1/1- PNC 922321 0
H100mm

Sada 4 grilovacich jehlice pro podélné  PNC 922327 O
ulozeni.

GN nddoba s vypustnim ventilem, GN1/1- PNC 922329 [
H40mm

Volcano Smoker - vlozka pro uzeni v PNC 922338
konvektomatech O

Vodni nano-filtr pro konvektomaty PNC 922344
10xGN2/1, 20xGN1/1 a GN2/1. O

Predpokladand charakteristika pfivodni
vody: pitnd voda bez volnych chloring,
teplota 8° az 15°C., pH mezi 2 az 12, max.
tvrdost 2000 ppm.

Reverzni osméza pro konvektomaty
10xGN2/1, 20xGN1/1 a GN2/1.

Redukce kominku. Po&et kusu se lisi podle PNC 922346
velikosti a ovladaci urovné konvektomatu. [

uroven C: 6x1/1 az 10x2/1 - 1 kus Uroven B/

Touch: 6x1/1 az 10x2/1 - 2 kusy Uroven B/

Touch:20x1/1 - 3 kusy uUroven B/

Touch:20x2/1 - 4 kusy

PNC 922345
]

PNC 922347 O

PNC 922348
0

ViceucCelovy hak



air-o-convect Touchline
Electrolux kapacita 20x1/1GN, plynovy

Zepredu
. P Elektro
3935
993mn Napéti:
¢ 74 266704 (AOS201GKGI) 230 V/IN ph/50/60 Hz
200mm Dle predpisU se vyZzaduje zapojeni pfes hlavni ndsténny
A i\l vypinag.
- Plyn
Napojeni plynu I1SO 7/1 -
promér: 1" MNPT
Zemni plyn
703 U Tlak: 17.4 mbar
1790 nm Topna télesa: 136360 BTU/h (40 kW)
Jmenovity tepelny vykon: 136360 BTU/h (40 kW)
Spotifeba plynu (G20) min,
max: 0.42 - 2.54 m3h
U m[’é? Voda:
16
™ 176m Napojeni "SV": 3/4"
23 33 23 Akceptovatelnd tvrdost
60 mm 873 mm 60 mm VOdy: <3°dH
Tlak: 1.5-4.5 bar
Shora | odpad "D™: 1"/4
52 31> 24y L. Electrolux doporucuje pro spravnou funkci stroje testovat
135nm  100mn 2m 315mn : kvalitu vody a pfipadné pouzit zafizeni pro jeji upravu.
" ? 85y 27" Pro informace tykajici se doporuéené kvality pFivodni
" t : 299 mm 586 mn vody prostudujte prosim instalaéni manudal.
25 I
i e L1 Instalace:
235 Is oW spon Min. vzddlenost od zdi: 5-10cm zprava a zezadu
zim,m ' o723 Dop. vzddlenost od zdi pro
16 c 32 snadny servis: 50 cm zleva
59 mm = —— 1466 mm
L4 52 g S Kapacita:
mm ., ' 1.
B Wi e T GN: 20 - 1/1 Gastronorm
om0y Manx. orientaéni kapacita: 100 kg
Hlavni informace
CWIl = Napojeni studené vody 1 G = Plynové pripojeni
CWI2 = Napojeni studené vody 2 Vnéjsi rozméry, Vyska 1795 mm
D = Odpad Yoxs < Sy
B - Eloktrické napojent Vnéjsi rozméry, Sifka 993 mm
. . | Vné&jsi rozméry, Hloubka 957 mm
. Bocni | Netto vaha: 297 kg
oo o Pocet/typ rosto 20 - 1/1 Gastronorm
365 Rozte¢ vedeni plechi: 63 mm
917mm Varné rezimy - horky
. 52 vzduch 300 °C
zr -, 1soe Vnitini rozméty - Sirka: 460 mm
; L Vnitini rozméty - hloubka: 715 mm
807" Vnitini rozméty - vyska: 1450 mm
2045mm
?7 . g
533 70 mn
1365 mm
—
153 1
Y
sgomn | 205
1228 o
1N
b
3%” ZA%” 7%”
94 mm 614 mm 179 mm




air-o-convect Touchline
Electrolux kapacita 20x1/1GN, plynovy

Zepredu
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CWIl = Napojeni studené vody 1 G = Plynové pripojeni
CWI2 = Napojeni studené vody 2
D = Odpad
El = Elektrické napojeni
Bocni

air-o-convect Touchline
kapacita 20x1/1GN, plynovy

Spole¢nost si vyhrazuje pravo provadét zmény v produktech
bez pfedchoziho upozornéni. Viechny informace byly spravné v dobé tisku.
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