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ProThermetic - varne kotle a multifunkcni pdanve
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\jyroba, presnost

a tradice

Nezdolnd vasen pro inovace ..
se zvlastnim zfetelem na
potreby zakaznikd a skutecnd
vira v udrZzitelny rozvoj jsou
zakladni hodnoty znacky
Electrolux Professional
podporujici nasi vizi. Pribéh
vyrobku Electrolux “Swiss-
made’, ktery se datuje od roku
1871 a pokracuje dodnes, je
nerozlu¢né spjaty se znackou
Therma. Vyrobky thermaline
jsou, diky vice jak stoletym

jiz vice jak 100 let

zkuSenostem a know-how,
zndmy svymi vyjimecnymi
technologickymi FeSenimi,
excelentni kvalitou, inovativnim
designem a snadnosti v
kazdodennim pouzivani.
Elegance a atraktivita
provedeni varnych blokd pod
jednou deskou, tzv. Swissfinish,
umozni dokonale vyuziti
minimdalniho prostoru bez
kompromist na strané vykonu
a hygieny.
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thermaline: svycarska dokonalost
Nova era v profesiondlinim vareni

Sursee - nové vyrobni a
vyvojové centrum
Zamérene na dokonalost -
takove je nove vyrobnia
vyvojoveé centrum thermaline
o celkove rozloze 25970 m2.
Kromeé samotnych vyrobnich
prostor, vyvojovych laboratori
a specializovanych oddéleni
zamefujicich se na
zdokonalovani kvality
vyrobku, poskytuje take
globdlini poradenske a
konzultacni sluzby pro
projekeni kanceldare, koncove
zakazniky a uzivatele z celého
sveta.

® Bern

Vytdpéni a chlazeni bez
fosilnich paliv

Veskerd energie pro vytapéni
a klimatizaci vyrobniho a
vyvojoveho centra v Sursee je
zajiStovana pomoci
geotermdiniho systému -
uzavieného okruhu s
tepelnymi Cerpadly, které
teplo v zimé ,Cerpaqji” ze zemé
a v léeté naopak system
ochlazuji. Geotermdini systém
vyrazneé snizuje spotrebu
energie a take emisi CO2
(-92% do konce roku 2013),
coZ jen podtrhuje snahu
spolecnosti Electrolux
Professional o efektivni a
zaroven ekologickou vyrobu.

® /urich

® Sursee

Sursee, Svycarsko.
thermaline Vyrobni
a vyvojoveé centrum

Uspora energii

Samotny geotermdini systém
garantuje az 70% rocni
Uspory v nakladech za
energii, nicméné vyrobni
centrum v Sursee hleda
efektivnéjsi vyuziti energie take
ve formeé usporného typu
osvetleni vyrobnich hal a
dalSich prostor, ¢i pouzivanim
nejnovejsich laserovych
technologif pro svarovani.
Novy typ osvétleni se odrazi
nejen ve snizené spotfebg, ale
také zlepSuje pracovni
podminky zamestnancu.

Poprodejni sluzby: blize
zdkaznikOm, kdekoliv na
svété

Pokud mluvime o spolecnosti
Electrolux Professional, mame
vzdy na mysli spolehlivou,
celosvétovou sit vysoce
kvalifikovanych obchodnich a
servisnich partnert. Nasim
spolecnym cilem je garance
vysoce profesiondainiho
pristupu a rychlé servisni
pomoci. Vzdy dbdme na to,
aby nase vyrobky byly od
prvotni instalace az po
zarucni a pozarucni servis
vzdy v rukou peclivé
vyskolenych odbornikU.

v

vice jak 2000
autorizovanych

servisnich partnerd

vice jak 10.000 technickych
experty

dostupnost nahradnich dilu
minimdalné 10let po ukon&eni
vyroby

98.000 nahradnich dilo vzdy
k dispozici na centrainich
skladech

24/48 hodinova doddavky
nahradnich dild po celem
svete

v

v

v
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Centrdini kuchyné a letistni catering

Electrolux Professional
dosdhl takrka
bezprecedentni flexibility
vyrobniho procesu a otevira
novou éru pro $éfkuchare

a ostatni uzivatele

Rada thermaline ProThermetic
nabizi to nejlepsi FeSeni pro
Siroké spektrum
gastroprovozU. Vyrobky
thermaline kazdodenné

Maximadlni flexibilita

oro zatezove provozy

Nemocnice a zdvodni jidelny

pouzivaji nasi zakaznici ve
velkych centrdinich kuchynich,
v letistnim cateringu,
zavodnim stravovani,
nemocnicich, skoldch, hotelich
i restauracich. Jsme pripraveni
vzdy nabidnout to
nejvhodnégjsi feSeni z
nepreberne Skaly skiopnych Ci
nesklopnych kot a
multifunk&nich panvi pokud se

Hotely a restaurace

tyk& objemu, rozmérd a typu
instalaci. Napriklad
multifunkeni tiakove panve
poskytnou extremni flexibilitu
vyuziti. MUzete s nimi varit,
dusit, smazit, naparovat Ci
varit v pretlaku - to ve v
jednom zarfizeni. MUzete se
spolehnout na to, ze
multifunkce ProThermetic
dokdzi pfipravit jakykoliv druh

potraviny a to ity nejjemnéjsi.
Pomoci automatické funkce
“Soft” si kotle i panve davkujf
pfesné mnozstvi energie a
reguluji teplotu tak, ze i jemné
mlécne omacky se
neprichytavaiji a nepripaluji na
dno. To jsou jen néktereé z
mnoha funkci, jejichz cilem je
nabidnout co nejvétsi flexibilitu
béhem pripravy pokrmu!
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Snadnost pouziti
UZivatelsky srozumitelne
ikony a prikazy jsou tak
intuitivni,

Z7e nebudete potrebovat
ani navod.

Viditelnost

Jasné viditelny, ostry a
barevny LCD panel
umoznuje Citelnost a
viditelnost z riznych
vzddlenosti a uhlu.

Cisténi a udrzba

Vysokd Uroven hygieny je
mimojiné garantovana
snadno cistitelnymi, hladkymi
plochami bez zbytecnych
zahybu, rohU

a spdar.

» Funkce Soft je idedlIni pro
jemne potraviny, které maji
tendenci se napékat (hapf.
potraviny s obsahem mleka
a mouky). Pri aktivaci je
tepelnd energie
automaticky regulovana
tak, aby bylo dosazeno
cilovych teplot bez nutnosti
zvysene kontroly a
promichavani pokrmu.

Nevidand jednoduchost
a mate Vase vareni
pod kontrolou

Spolehlivost

Ovladaci panel je lehce
zapustény a naklonény, aby
se zabrdnilo jeho
nechténéemu poskozeni.
Ochranny povrch displeje je
dostatecné odolny proti
béznému poskrabani

a je tudiz velice snadné
dlouhodobé udrzovat jeho
Cisty vzhled a funk&nost.
Umisténi panelu na celnf
strané konzole umoznuje
navic vyuzivat horni desku
jako pracovni plochu.
Jednotny design a podobnd
logika ovladacich paneld s
konvektomaty a chladicimi
skrinémi Electrolux navic
usnadnuje uzivatelim
orientaci pfi obsluze viech
téchto zafizeni.

» Funkce Hold se pouziva k
efektivnimu zavareni
pokrmu. Nejprve dojde k
rychlému uvedeni pokrmu
do varu (100° C) a pak se
zafizeni automaticky
pfepne do udrzovani na
nizsi, uzivatelem predem
nastavene teploté a to pri

energie.

USB pripojitelnost

diky snadnéemu USB napojeni
|ze ukladat, kopirovat Ci
prendaset az 1.000 vlastnich
recepty a nastaveni do
ostatnich zarizeni stejného
typu. Technologove a
Sefkuchari koncernu
Electrolux jsou dokonce
pripraveni uzivatelum zasilat
vyzkousené a osvédcene
recepty a nastaven(
e-mailem. USB kli¢ vaim
umozni take stahnout a
archivovat HACCP data a
nahrat je do pocitace bez

nutnosti specidalniho softwaru.

USB pfipojeni umozniuje,
pokud to uzivatel pozaduje,
také pripojeni dalsi externi
teplotni pokrmove sondy.

» Funkce Power -
optimalizace regulace
vykonu zarfizen pfi
udrzovani bodu varu
(100°C). Prednastavené
rezimy L1-L9 doddavdiji do
pokrmu pouze nejnutngjsi
mnozstvi energie a
automaticky reguluji
spotrebu na efektivni
minimum nutne pro
konstantni udrzovani varu.

Ovldadaci panel zobrazuje:

» Aktudinf a nastavenou
teplotu

» Celkovy a zbyvaijici Cas

vareni

» Zpozdény start

» Aktivaci funkce Soft

- Teplotu na pokrmove sonde
(sklopné panve)

» Vareni v pare (tlakove kotle

a panve)

Vareni v tlaku (tlakové kotle

a pdanve)

Aktivaci funkce Power Level

- Urovné vykonu

» Nastaveni michadla
(varné kotle)

» Vicefdzove programy

v

v

» Multi-phase: vicefdzove
vareni (az 15 krokd v
jednom programu) nabizi
Sirsi Skalu moznosti pfi
kontinudlnich kombinacich
CasU a teploty.
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Hygiena
oredevsim

Produktova Fada thermaline
splnuje vdechny mezinarodni
IEC standardy (60529) tykajici
se ochrany proti pranuiku
vody IPX6. Tento vysoky
faktor ochrany garantuje
odolnost konstrukce proti
pusobeni vody o prutoku 100
litr&/minutu pfi tlaku 2,5 bar
ze vzddlenosti 3 metry po
dobu nejméné 4 minut, coz je
celkem 400L vody. Rada
ProThermetic, certifikovana
na faktor IPX6, je 8x odolngjsi

proti vodé nez je bézny
standard na trhu, coz
prispiva k dlouhodobe
zivotnosti komponentd a to
nejen u elektrickych modely,
ale takeé u plynovych a
parnich verzi. Diky tzv.
labyrintove ochrané,
spolec¢né s chranénym
umistenim elektroniky v prave
noze, jsou modely fady
ProThermetic pfedureny pro
snadne, rychle a bezpecne
cisteni.

PAG




ProThermetic Kotle a Multifunkéni panve

Garantovand ucinnost
oro snazsi a efektivngjsi provoz

Diky multifunkénim pdanvim a
varnym kotlum thermaline
ProThermetic bude V43
kazdodenni provoz snazsi a
efektivnéjsi bez kompromisu
na strané kvality pripravy
pokrmu. Sirokd nabidka
modelU Fady ProThermetic

otevird svym uzivateldm nove

moznosti ke zvySeni Uspor

energie Ci plynu a napomdhda

k zefektivnéni kazdého
provozu, ve kterém jsou
instalovany.

Multifunkéni netlakova pdanev

Vysoce vykonny system
ohfevu Power Block
poskytuje nejen precizni
regulaci vykonu a teploty, ale
takeé zarucuje, v pripadé
multifunk&nich tlakovych a
netlakovych panvi,
bezprecedentni
rovnomernost ohfevu po
celéem dné.

Systém Power Control
precizné reguluje energii
prendsenou do pokrmu tak,
aby byla dosazena cilova
teplota (@ ndsledné
udrzovdna na nastavené
hodnoté&) s minimdalnim
mnozstvim spotfebovane
energie. Diky této presné
elektronické kontrole vykonu
jsou zarizeni ProThermetic
nejen maximalné rychle, ale

takeé extremné ?\
ucinneé a \

Usporné
Ve svém provozu.




Dvojita izolace udrzi
maximum tepla v pristroji,

snizuje vyzafovani tepla a tim

i tepelnou zatéz pracovniho
prostredi, coz je dalsim
faktorem pro efektivni
snizovani provoznich
nakladu.

Varny kotel

Tlakové vareni zaruci
radikalni snizeni doby
pripravy pokrmu (aZ o 70%
ve srovnani s tradi¢nimi
postupy) a zdroven zajistuje
vysokou kvalitu potravin.
Jinymi slovy, uchovava v
pokrmu vice vitaming,
minerald a nutricnich zivin a

take zachovava prirozengjsi

barvu potravin, obzvldaste
pak zeleniny. Zkraceni doby
vareni také umoznuje
zefektivnit pracovni postupy
a vyuzivat tak maximalné
potencidl kazdéeho
gastroprovozu. Jasnou

ekonomickou vyhodou je pak

shiZzeni spotfeby energie (az
0 80% ve srovnani s
tradi¢nimi postupy) na
jednotku. Tlakove vareni
predstavuje idedIni zpUsob
prenosu tepla do pokrmu a
to pomoci syte pary, v
hermeticky uzavieném
prostredi pri pretlaku 0,45
baru.

Multifunkéni tlakovd pdanev
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Vzdy excelentni
vysledky

Diky novemu topnému
systému Power Block a
elektronickému Fizeni Power
Control garantuji multifunkeni
pdanve thermaline vysoky
standard rovnomernosti
ohfevu dna a zkraceni doby
nahrat.

Vysoce odolné dno
Nerezové dno je extremné
odolné korozivnim ucinkim
solnych a kyselych roztokU i
vUci teplotnim Sokum. Z
dlouhodobeého hlediska
nevykazuje zadné vyznamne
deformace i v tech nejtézsich
podminkdach. K tomu
samozrejmeé prispiva i system
Power block u elektrickych
modely, ktery velice rychle
reaguje na jakekoliv zmény
nastaveni.

Kvalita na prvnim miste
Tlakove a netlakove
multifunkcni panve

Precizni ovladani

Elektronicka Fidici jednotka je

schopna v kazdém okamziku

davkovat presné mnozstvi
energie tak, aby bylo
docileno optimdinich
vysledkdy, které obsluha
pozaduje:

» reZim smazeni/peceni
Jakmile je teplota
nastavena obsluhou na
hodnotu vyssijak 110°C,
snimd jednotka teplotu
primarné z Cidel
umisténych pod dnem
vany. Vykon je tak
doddavan pouze a presnée
tak, aby nastavend teplota
byla udrzovana precizné a
bez nezadoucich presahu.

» rezim vareni
Jakmile je teplota
nastavenou obsluhou na

snima& jednotka teplotu
primdrné z pokrmoveho
senzoru, ktery je umisten v
bocni strane vany.

» rezim tlakového vareni
Jakmile Fidici jednotka
rozpoznd diky tlakovym
Cidldm narust pretlaku v
panvi, dojde k automaticke
zméné prenastaveni vykonu
a teplota je primarné
snimana z pokrmoveého
senzoru v bo¢ni strané. Do
zarfizeni je pak doddavano
pouze nezbytné nutné
mnoZzstvi energie pro
udrzeni spravneho tlaku.

Roboticky svarovand panev se
zaoblenymi vnitfnimi rohy

Modelova fada

Nabidka sklopnych i
nesklopnych panvi zahrnuje 3
fady podle vysky t€la zafizeni
(400, 700 a 800mm), 3 typy
podle hloubky modulu (800,
850 a 900mm) a mnoho
variacf liSicich se kapacitou/
objemem. Modely Ize pak v
zavislosti na jejich konkrétnim
provedeni instalovat bud na
stavebn( ¢ samonosny
nerezovy sokl, na nozicky ci
zavésit je na nosnou
technologickou zed.

Odolny a neprilnavy povrch
opracovany technologif Shot-peenin

Novd konstrukce vypoustécino
prolisu pro presné davkovani

Systém ohfevu Power Block
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Rychly
nastup vykonu

Diky uzavienému systemu
nepfimeého ohfevu pomoci
saturovane pary o pretlaku
1.5bar je vyrazné zkracen cas
ohfevu ve srovnani se
standardnim nepfimym
ohfevem. Zkraceni doby je
nejmarkantnéjsi u
nesklopnych kotlt s tlakovym
vikem (modely PPEN).

Kvalita pokrmu
na prvhim miste
tlokove a netlakove varne kotle

Promysleny tvar

Tvar vnitrni viozky kotld
napomahd idedlinimu
prenosu tepelné energie do
pokrmu a vyrazné usnadnuje
obsluze pripadné
promichavani pokrmu.
NepfFimy uzavrfeny system
navic umoznuje |
bezproblemovy ohfev i velmi
malého mnoZzZstvi pokrmu.

Robustni konstrukce

Vnitini viozka kotle je
vyrobena lisovanim z
jednoho kusu nerezu (plati
pro kotle do objemu 150 litrt)
a je konstruovana tak, aby se
jeji zivotnost pocitala na
desitky let.

Bezpecénost

Nizkonapétovy vnitfni
elektricky okruh zarucCuje delsi
Zivotnost v8ech vnitfnich
aktivnich komponentd a
samozrejmeé take vysokou
bezpecnost provozu a
obsluhy. Horni okraje varnych
vlozek jsou pIné vypénéne
pro maximaini bezpecnost a
minimalizaci rizika popdleni
obsluhy kotle.

Odolnost
Varna vlozka hlubokotaznd z
jednoho kusu nerezu o sile 3 mm

Produktovd fada

Rada thermaline
Prothermetic obsahuje
sklopné a nesklopné
(staciondrni) modely ve 3
rdznych provedeni vysky t&la
(700, 800 a 400mm), ve 4
rtznych hloubkach (800, 850,
900 a 1000mm) o rozli¢nych
objemech. Zarizeni jsou
uzpuUsobena pro instalaci na
samonosny nerezovy sokl, na
stavebni sokl, na nozicky
nebo zavesenim na zed.

Izolace
Vysokd bezpecnost pro obsluhu

Uzavieny systém
Uzavfeny systém ohfevu se skrytym
bezpecnostnim ventilem

Vysoky vykon
Ohrev pomoci pretlakove pary
o teploté 124°C (1.5bar)
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Tlakoveé a netlakove
multifunk¢éni pdnve

Presné a jemné

motorové skldpéni

» variabilnf rychlost skiapént
zajisti extremné jednoduche
a pritom presne vyklopeni.

» chod skldpéciho motoru je
elektronicky fizen tak, aby
nedochdzelo k trhavym
pohybum bez ohledu na
objem zaplnéni pdanve.

» 0sa skldpéni umozniuje
vyklopeni pdnve v Uhlu
vetsim nez 90°, coz
umoznuje kompletni
vyprdzdnéni panve a
samozrejmé usnadnuje
cistent.

» vyklapéci hiidel vyrobena
kompletné z nerezové ocele

» excelentni utésnéni a
odolnost proti pruniku vody

Snadné ¢gisténi

» 0sa sklapéni umoznuje
vyklopeni pdanve v Uhlu
veétsim nez 90°, coz vyrazneé
usnadnuje cisteni

» snizend hloubka vany

» vnitfni zaoblené rohy

Univerzdlnost

» dvouzonovy varny povrch s
moznosti oddéleneho
nastaveni teploty ohrevu
kazdé poloviny poskytuje
vysokou flexibilitu vyuziti a
napomaha k optimalnimu
vyuziti energil.

peceni a soucasné vareni v
pdre je umoznéno diky GN
kompatibilité vany, resp.
moznosti vareni v GN
ndadobadch, ktere Ize zavesit
na vrchni rdm pdanve a
nasledné bezproblémove
uzavrit viko.

v

Vysokd produktivita

» Power Block - systém
ohrevu zarucujici
dokonalou rovnomeérnost
rozlozeni teploty a zaroven
zkracuje dobu potrebnou
pro nahrati na
pozadovanou teplotu.

» Multifunkéni schopnosti
pdanvi - moznost soubéhu
tepelnych uprav, napr.
opekani, duseni a
naparovani zaroven.




Tlakové a netlakoveé
varneé

kotle

Pfesné a jemné

motorové sklapéni

» variabilni rychlost skiapénti
zqjisti extremné jednoduchée
a pritom presne vyklopeni.

» chod skldpéciho motoru je
elektronicky fizen tak, aby
nedochdzelo k trhavym
pohybum bez ohledu na
objem zaplnéni pdnve.

» 0sa skldpéeni umoziuje
vyklopeni pdnve v Uhlu
vetsim nez 90°, coz
umoznuje kompletni
vyprdzdnéni panve a
samozrejmé usnadnuje
cistent.

» vyklapéci hiidel vyrobena
kompletné z nerezové ocele

» excelentni utésnéni a
odolnost proti praniku vody

Snadné cisténi

» 0sa sklapéni umoznuje
vyklopeni pdnve v Uhlu
vetsim nez 90°, coz vyrazné
usnadnuje cisteni

» snadné Cisténi meziprostoru
mezi nohou a varnou
viozkou

» leStény a hladky povrch

Mutlifunkéni michadla

» Varne kotle s pfipravou pro
instalaci michadla nabizeji
moznost pouziti mnoha typu
michacich nastavceu.
Michadla jsou nastavitelnd
ve tfech rezimech:
jednostranné otacen,
oboustranné otaceni s
pauzou 4 sekundy a
oboustranne otaceni s
pauzou 16 sekund.

Pfesné a bezpecné

» vypoustéci kohout s
bezpelnostni labyrintovou
pojistkou proti nechténému
otevreni. Vypoustéci promeér
2" umoznuje jednoduché a
zaroven rychlé vypusténi.
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Zamerili jsme se na usnadnéni
kazdodenni prdace

Obecné znaky

Funk&ni znaky Vyhody a pouZiti

Predni dotykovy Touch panel

Touch panel s LED technologii

Srozumitelné grafika
Logika Touch panelu Electrolux

Zapustény Touch panel
Hladké povrchy
USB konektivita

Fazovani
Pamét na 1000 receptd/programu
Program “Soft”

Program “Power Level”

IPX6 - ochrana proti proniku vody

Hygienické spojeni zafizeni ve varném bloku

Ucinnd izolace
Vyvazend a izolovana vika

Samonosnd konstrukce z vyhradné nerezove
ocele

Sklopné modely

umisténi panelu umozniuje snadnou kontrolu stavu stroje bez nutnosti stat v jeho
bezprostredni blizkosti

zqjistuje dobrou viditelnost i z vétsich uhlU
snadné ovladani diky srozumitelnym ikondm a symboldm

usporadani, grafika a logika oviddaciho Touch panelu shodnd s konvektomaty Electrolux
qir-o-steam Touch a air-o-convect Touch

lehke zapusténi a mirny sklon Touch panelu chrdni pred jeho poskozenim
pro snadné cisteni

snadnd aktualizace a zalohovdni receptu

snadnd archivace a stahovani HACCP dat

moZnost pouZiti externi teplotni/pokrmoveé sondy

moznost vyuziti az 15 fazi s odlisnym nastavenim v jednom programu

pamét s 1000 volnymi pozicemi na individudini uzivatelske programy. Diky USB konektivité
|ze programy prendset mezi stejnymi typy zarfizeni fady thermaline ProThermetic, stejne
tak jako je ukladat a nahravat do/z pocitace.

automaticke nastaveni a regulace vykonu pro mléecné a delikatni pokrmy, které maji
tendenci se napalovat. Pouzitim fce Soft se zkracuje doba pripravy takovychto pokrms a
snizuje se potreba jejich promichavani béhem zahrivaci faze.

automatické nastaveni a regulace vykonu pro minimalizaci spotfeby energie nutné pro
dosazeni bodu varu a jeho ndslednému udrzovani.

ochrana IPX6 - $pickovd hodnota ve sve tride, efektivné ochrani elektrickeé a elektronicke
komponenty zafizeni pred strikajici vodou a vyrazné zefektiviiuje Cisténi nejen zafizeni, ale
takeé okolniho prostredi kuchynskeho provozu.

pomoci systému Thermodul (hygienickému spojovani jednotlivych varnych prvkd specidinimi
pdsky s integrovanym tésnénim) se zamezuje vzniku potenciondlnich bakteridinich zdroju

maximalni stupen izolace kotld a panvi pro efektivni Uspory energie a minimalizaci
tepelného vyzarovani

vyvdazend a izolovand vika umoznuji bezpecné a stabilni otevreni v takika jakékoliv poloze

stabilita, robustnost a dlouhodobd zivotnost

Funk&ni znaky Vyhody a pouziti

Motoroveé skiapéni s proméenlivou rychlosti
rychlosti a funkci SoftStart a SoftStop

Minimdini vzddlenost 7cmn mezi nohou a télem
pdnve (kotle)

Oplasténi vany / viozky kotle s utésnénymi
sparami

Moznost provedeni s 2” pfednim vypoustecim
kohoutem
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Uhel vyklapéni vetsi nez 90°zaijisti bezproblémove vyprazdnéni obsahu a usnadni
nasledne cisteni

pro vyssi bezpecnost a snadné cisténi

pro snadné cisteni a vysoky hygienicky standard

vy$8i ochrana proti pruniku vihkosti

vy$8i ochrana proti pruniku vihkosti
pro rychlejsi vypousten( tekutych pokrmu

bezpecnostni provedeni kohoutu zabranujici nechténeému otevreni



Nesklopné modely

Funk&ni znaky

Moznost provedeni s 2” pfednim vypoustécim

kohoutem

Vyhody a pouZiti

pro rychlejsi vypousténi tekutych pokrmu

‘ bezpecnostni provedeni kohoutu zabranujici nechténému otevreni

Multifunkéni netlakové pdanve

Funkéni znaky

2-zénovy varny povrch (elektrické modely)

Systém ohrevu “Powerblock”

Novy tvar vypoustécino prolisu

Vnitfni oblé rohy

Sila dna 18mm (3mm AISI 316L + 15mm
ocelolitina)

Teplotni rozsah 50°-250°C

GN kompatibilita panvi

Vyhody a pouziti
zvy3enda flexibilita - moznost rozdilného nastaveni teplot levé a praveé poloviny dna pdanve
Uspory energie pfi mensim vytizeni stroje

precizni regulace teploty, rychly ndbéh na pozadovanou teplotu, optimdini rovnomeérnost
ohrevu, vysokd stabilita nastavené teploty

energeticky usporné reseni diky minimalizaci teplotniho prekmytu
zajisti precizni vyprazdéni pdnve bez ohledu na konzistenci pokrmu
pro snadné cisténi

hladky a dokonale rovny povrch dna

snadngjsi cisteni

vysokd odolnost vUci kyselinotvornym roztokim, dlouhd zivotnost, rovnomernd distribuce
tepla

presnost regulace na °C, maximalni flexibilita

vSechny pdnve umoznuji pfipravu pokrmU v GN nddobdch, v&. moznosti vareni v
zavésenych GN nadobdach

Multifunkéni tlakové pdanve - dalsi znaky

Funk&ni znaky Vyhody a pouZiti

Samoodvzdudnovaci a pretlakovy ventil tla-
kove vany

Systém automaticke zrychlené kondenzace
pdary a snizeni pretiaku

3-stupnovy bezpecnostni zamek vika

Pan thickness 18mm compound bottom
@mm AISI 316, 15mm Mild steel)

Pracovni pretlak 0.45 bar (108°C)

6ti bodovd pokrmovd sonda

Sila dna 18mm (3mm AISI 316L + 15mm
ocelolitina)

Teplotni rozsah 50°-250°C

GN kompatibilita panvi

pro bezpecnéjsi a pohodInéjsi praci pfi tiakovém vareni, bez rizika opareni

ucinny, ale zaroven usporny systém automatickeé redukce pretlaku na konci varného
cykly, kdy za pomoci nepatrneho mnozstvi vody dochdzi ke zrychlené kondenzaci pary a
zdroven zrychlenému snizeni pretlaku.

zvys$end produktivita, zrychleni obrdtky mezi jednotlivymi cykly

bezpecné nastaveni i pro delikatni pokrmy

vysoky stupen pracovni bezpecnosti, zamezeni nechténemu otevieni

very robust, it guantees long life

zrychleni vareni, Uspora ¢asuy, zvyseni kapacity celého provozu, snizend spotfeba energie
v pfepodtu na jeden cyklus a energie (50-65% ve srovndani s tradi¢nim varenim), snizeni
vahovych Ubytku.

precizni méreni teploty v jadre pokrmu, automaticka korekce Spatného zapichnuti sondy,
garance optimalnich vysledkt a hygienické bezpecnosti pfipravovaného pokrmu.

vysokd odolnost vUci kyselinotvornym roztokim, dlouhd zivotnost, rovnomeérnd distribuce
tepla

presnost regulace na °C, maximalni flexibilita

vSechny pdnve umoznuji pfipravu pokrmU v GN nddobdch, v&. moznosti vareni v
zavésenych GN nadobdach
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Varné kotle (s kulatou nebo hranatou vioZkou)

Funkéni znaky
Oblé vnitFni rohy
7cm studend zona u horni hrany duplikatoru

100% objemu

Uzavreny, bezudrzbovy systém ohfevu

Teplotni senzory umisténé ve sténé kotle

Vnitfni viozka vyrobena z nerezove ocele
AISI316L (DIN 114435) s ptimési molybdenu

Teplotni rozsah 50°-110°C

Vyhody a pouZiti
vnitFni hranata viozka s oblymi vnitfnimi rohy pro snadné cisteni a manipulaci s pokrmem
zvySend bezpecnost, snizeni rizika popdleni obsluhy

snizené vyzarovani tepla
obchodni oznaceni modeld podle objemu odpovidd skutecné vyuzitelné kapacite kotle

pretlak v duplikatoru 1.5bar (teplota v duplikdtoru az 125°C) zajistuje extrémné rychly
ndabéh a dosazeni pozadovane teploty

uzavieny systém bez nutnosti doplnovani vody do bojleru uzivatelem

umoznuje méreni teploty i velice malého mnozstvi pokrmu
garantuje presnost méerfeni i u velice malého mnozsti

dlouhodobd odolnost vuci solnym a kyselinotvornym roztokum, které jinak u standardni
nerez ocele tfidy AISI304 ¢i AlSI430 mohou vyvolat korozivni procesy

presnost regulace na °C, maximalni flexibilita

Tlakové varné kotle - dalsi znaky

Funkéni znaky

Vyhody a pouZiti

Samoodvzdu$hovaci a pretlakovy ventil

System automaticke zrychlene kondenzace
pary a snizeni pretlaku

3-stupnovy bezpecnostni zamek vika

Pracovni pretlak 0.45 bar (108°C)

pro bezpecngjsi a pohodIngjsi praci pfi tlakovem vareni, bez rizika opareni

ucinny, ale zaroven Usporny systém automaticke redukce pretlaku na konci varného
cykly, kdy za pomoci nepatrného mnozstvi vody dochdzi ke zrychlené kondenzaci pary a
zdaroven zrychlenému snizeni pretiaku.

vysoky stupen pracovni bezpecnosti, zamezeni nechténemu otevreni

zrychleni vareni, Uspora ¢asu, zvyseni kapacity celého provozu, snizend spotfeba energie
v pfepoctu na jeden cyklus a energie (50-65% ve srovnani s tradi¢nim varenim), snizeni
vahovych Ubytko.
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ProThermetic Kotle a Multifunkéni panve

Multifunkéni pdnve
porehled rady

Nesklopné modely - PFEN / PUEN

Kapacita - litry

Teplotni rozsah min/max - °C 50-250 50-250 50-250 50-250
Varna plocha - mm 610x480 610x480 980x480 980x480
Vyska vany - mm 220 260
EL prikon - kW 15,9 20,6
Sklopné modely - PFET / PUET
Kapacita - litry 60 80* 90 [o]0] 170
Teplotni rozsah min/max - °C 50-250 50-250 50-250 50-250 50-250
Varnd plocha (netlakové pdnve) - mm 610x480 760x560 610x480 980x480 980x480
Vyska vany** (netlakové panve) - mm 185 150 234 166 284
Varna plocha (tlakové pdnve) - mm 610x480 - 610x480 980x480 980x480
Vyska vany** (tlakové pdnve) - mm 196 - 274 209 326
EL prikon - kW 15,5 20,6 15,5 20,6 20,6
PL vykon (netlakové pdnve) - kW 16 - 20 26 29
PL vykon (tlakové pdnve) - kW - - 18 - 29

*neni k dispozici v tlakoveé verzi
** po hranu vypustniho prolisu
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Varné kotle
porehled rady

Nesklopné s kulatou viozkou - PBON

Kapacita - litry
Teplotni rozsah min/max - °C
EL prikon - kW
EL prikon
(parni verze bez michadla) - kW
EL prikon
(parni verze s michadlem) - kW

50-110
12,2
03

Nesklopné s hranatou viozkou - PBEN / PPEN

Kapacita - litry
Teplotni rozsah min/max - °C
Rozmér dna - mm
Vyska vilozky - mm
EL prikon - kW
EL pfikon (parni verze) - kW

*

neni k dispozici v tlakoveé verzi

Sklopné kotle - PBOT
Kapacita - litry

Teplotni rozsah min/max - °C
EL pfikon (bez michadla) - kW
EL pfikon (s michadlem) - kW
PL vykon - kW
EL prikon
(parni verze bez michadla) - kW

EL prikon
(parni verze s michadlem) - kW

80*
50-110
380x550
415
18,2
0,3

50-110
12,2
12,5

[0]0]
50-110
18,2
18,5

200
50-110
680x550
530
30,2
03

150
50-110
24,2
24,6

100
50-110
18,2
03

200
50-110
30,2
30,6

300
50-110
1050x550
530
36,2
03

300
50-110
36,2
36,6

150
50-110
24,2
03

400
50-110
48,2
48,6

400"
50-110
1380x550
530
48,2
03

500
50-110
48,2
48,6




ProThermetic Kotle a Multifunkéni panve
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Multifunkéni pdanve

Prislusenstvi

Flaesna Vymezovaci ramecky
perforovand dna

Varné Kotle

Nerezoveé samonosné HACCP elektronika Smésovaci baterie

sokly

Scezovaci sita Mérky

Michaci ndstavee (pro  Sita na vyrobu nokd KoSe na vareni
modely s pfipravou zeleniny
pro michadlo)

FaleSnd dna Nerezové samonosné

sokly

HACCP elektronika Smésovaci baterie Vypustni kohouty
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Objevte Electrolux Excellence
a sdilejte o nds vice na
- www.professional.electrolux.cz

Follow us on ﬂﬂ g [i

Electrolux s.r.o., 0.z. FSE
Budgjovicka 3
140 00 Praha 4

Dokonalost
s ohledem na zivotni prostredi

» VSechny Electrolux Professional vyrobni zavody jsou
certifikovany ISO 14001

» VSechna Electrolux Professional feSeni jsou navrzena s nizkou
spotfebou vody, energie a spotfebou detergent, a s nizkymi
Skodlivymi emisemi

» V poslednich letech vice jak 70% Electrolux Professional reSeni

bylo inovovano s ohledem na potfeby nasich zakaznikd a
ochranu zivotniho prostred|

» VSechny Electrolux Professional technologie a feSeni jsou v
souladu s ROHS a REACH a z vice jak 95% recyklovatelne

» V8echny Electrolux Professional vyrobky a feSeni jsou 100%
kvalitativné testovana odborniky

Spole¢nost si vyhrazuje pravo technickych zmén bez predchoziho upozornéni. Pouzité obrazky jsou pouze informativni
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